RISTORANTE

AL PIRON
MENU



ANTIPASTI DI PESCE
FISH APPETIZERS

SARDA IN SOUR

Sarda in sour

BACCALA MANTECATO CON
POLENTA E POMODORINI

Codfish mantecato with polenta and
tomatoes

INSALATA DI PIOVRA CON
POMODORINI E PATATE*

Octopus salad with cherry tomatoes and
potatoes

CAPESANTE
Scallops

ANTIPASTO MISTO DI PESCE
VENEZIANO*

Mixed appetizer of Venetian fish

SALMONE AFFUMICATO

smoked salmon

BRUSCHETTE MISTE

mixed bruschetta

ANTIPASTI DI TERRA
MEAT APPETIZERS

TARTARE DI CRUDO E MELONE#

Tartare of crudo and melon

MISTO DI FORMAGGI E SALUMI

Mixed cheeses and cured meats

PRIMI DI TERRA
MEAT FIRST COURSES

LASAGNA

Bolognese lasagna

TAGLIATELLE FUNGHI E POLLO

Tagliatelle mushroom and chicken

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE
Spaghetti alla Bolognese

€15

€16

€18

€18

€29

€18

€10

€16

€17

€15

€17

€14

PRIMI DI PESCE
FISH FIRST COURSES

TAGLIATELLE AL SALMONE

Tagliatelle with salmon

SPAGHETTI Al FRUTTI DI MARE*
Spaghetti with fruits of Sea

RISOTTO AGLI SCAMPI*

Scampi risotto

PRIMI VEGETARIANI
VEGETARIAN FIRST COURSES

SPAGHETTI AL POMODORO

Spaghetti with tomato sauce

TAGLIATELLE Al FUNGHI

Tagliatelle with mushrooms

ZUPPA DEL GIORNO
Soup of the day

SPAGHETTI AL PESTO
Pesto spaghetti

CAPRESE

caprese with tomato and mozzarella

SECONDI DI TERRA
MEAT MAIN COURSES

POLPETTE DELLA NONNA
Meatballs by grandmother

FILETTO DI MANZO#

Beef tenderloin

PETTO DI POLLO Al FERRI
Grilled chicken breast

TAGLIATA DI MANZO CON
RUCOLA E GRANA#

Sliced beef with arugula and grana cheese

€21

€20

€21

€11

€14

€11

€15

€12

€18

€28

€15

€26



SECONDI DI PESCE
FISH MAIN COURSES

FILETTO DI BRANZINO*
Sea bass fillet

PIOVRA GRIGLIATA CON PURE*

Grilled octopus with mashed potato

FILETTO DI SALMONE CON PURE

Salmon fillet with mashed potato

GRIGLIATA MISTA DI PESCE*
Mixed grill of fish

INSALATE
SALADS

MEDITERRANEA

Mediterranean salad

CAESAR

Caesar salad

TONNO*

Tuna salad

CONTORNI
SIDES

VERDURE Al FERRI
Grilled vegetables

PATATINE FRITTE*

French fries

INSALATA MISTA
Mixed salad

BRUSCHETTE AL POMODORO

Tomato bruschette

€23

€25

€27

€35

€13

€14

€15

€7

€6

€5

€8

DOLCI
DESSERTS

TIRAMISU’

Tiramist

PANNA COTTA

Panna cotta

*PER ALIMENTI SURGELATI # PER ALIMENTI POCO/PARZIALMENTE COTTI
*FOR FROZEN FOODS # FOR LIGHTLY/PARTIALLY COOKED FOODS

€9

€7



CAFFE
COFFEE

CAFFE

Coffee
CAPPUCCINO
Cappuccino

CAFFE D’ORZO
Barley coffee

CAFFE DECA

Decaf coffee

INFUSI

Infuses

LATTE MACCHIATO
Stained milk

CAFFE CORRETTO
Spiked coffee

BEVANDE
BEVERAGES

CRODINO / CAMPARI
Crodino / Campari

SODA

Soda

SUCCO DI FRUTTA
Fuit juice

ACQUA 75CL

Water 75cl

TE FREDDO

Iced the

BIBITE

Soft drinks

SPREMUTA D'ARANCIA

Orange juice

BIRRE
BEERS

ICHNUSA

BECK'S

HEINEKEN
MORETTI 33CL
NASTRO AZZURRO

BIRRA ANALCOLICA

Non-alcoholic beer

BIRRA BIONDA ALLA SPINA 0,2L

Blonde beer 0,2L

BIRRA BIONDA ALLA SPINA 0,4L

Blonde beer 0,4L

BIRRA BIONDA ALLA SPINA 1L

Blonde beer 1L

APERITIVI
APERITIVO

SPRITZ APEROL/CAMPARI
SPRITZ LIMONCELLO

CALICE DI VINO/PROSECCO

Wine glass / Prosecco glass

BOTTIGLIA DI PROSECCO

Prosecco bottle

€28
€4,5
€3
€3
€4,5
€5

€35

€5
€5
€4
€5
€4
€5

€4

€7
€7
€7
€7
€7

€7

€7

€7
€6

€31

COCKTAILS

GIN TONIC SPECIAL
GIN TONIC
MOSCOW MULE
MOJITO

NEGRONI
AMERICANO

PINA COLADA
CUBA LIBRE

LIQUORI E AMARI
LIQUORS AND BITTERS

AMARI

GRAPPA

GRAPPA INVECCHIATA
GRAPPA SPECIALE
WHISKEY

WHISKEY INVECCHIATO
RUM

VINI ROSSI
RED WINES

CABERNET

MERLOT

VALPOLICELLA
VALPOLICELLA RIPASSO
CHIANTI

CHIANTI RISERVA

VINI BIANCHI
WHITE WINES

SAUVIGNON
SOAVE

PINOT GRIGIO
LUGANA
CHARDONNAY

PROSECCO

VAL D'OCA
VAL D'OCA BRUT
VAL D'OCA MILLESIMATO

€15

€12
€12

€12
€12

€12
€12

€12

€7

€6
€8

€10
€8

€10
€8

€28

€28
€32
€58
€34

€60

€28
€28
€30

€32
€28

€35
€31
€40



